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FOIRE AU LARD

” PORC frais, de Suisse ﬂ

Demi-porc
sans dépouille ni téte
env. 35 kg

Jambon
avec couenne, sans quasi, avec os
env. 9 kg

A

344 Epaule

A u avec couenne, jarret et os
3 kg env. 5 kg

Carré

avec quasi, 3 morceaux, 4 cotes
1 filet mignon, 1 filet, 1 cou, 1 quasi,
viande pour saucisse et 0s

env. 10 kg

Lard-jambon
avec couenne, sans quasi
env. 2.5 kg

Jambon 3 coupes
1 longe avec couenne, 1 noix avec couenne,

1 noix patissiére avec couenne, jarret avec os,
viande a saucisse, couenne et graisse, 0s

env. 10 kg

¢ Chavannes-Renens 021 633 36 12 ¢ Geneve 022 308 60 38
¢ Sion 027 327 28 51 » Matran 026 407 51 01




Lard frais
a sécher, sans cartilage
env. 3 kg

Lard frais
a sécher, avec cartilage
env. 3.5 kg

Cuisse Il
avec oS, sans jarret

env. 25 kg

Tranche carrée
coupe viande séchée
(pluchée: 20.93/kg)
env. 4 kg

8 Tranche ronde
coupe viande séchée
” u (pluchée, surg.: 22.93/kg )
9

env. 2 kg

Filet d'épaule
coupe viande séchée

env. 1.5 kg 89 »
Coin pluché
” u coupe viande séchée
g

env. 5 kg

CHEVAL frais, d'Argentine

Tranche carrée
préte a saler
env. 4 kg

Tranche ronde
env. 2.5 kg



