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BOULANGERIE

Farine fleur GMSA  
�vit. C, type 400

14
20

00

28.27 
25 kg

26%



Action sur tous les œufs liquides 

EIFIX

Blancs d’œufs liquides  
�ponte au sol, import

81
36

8 4.14 
1 kg

31%

Gruyère AOP Huguenin 
�râpé

49
68

3 14.23 
1 kg

10%

Croissant au beurre Bridor 
�surg., 30 x

69
50

8 -.69 
60 g

30%

Levure fraîche Hefe Schweiz 
�20 x

10
51

9 1.30 
500 g

29%

Beurre de tourage 
�10 x

63
5

14.33 
1 kg

Crème entière UHT Cremo  
�35% M.G., 12 x

77
17

4 5.14 
1 l

14%

Beurre pasteurisé  
�en feuilles, 10 x

39
29

7 13.84 
1 kg

Lait entier UHT Prima  
�3.5% M.G., 8 x 1.5 l

75
44

9 1.04 
litre

PRIX BAS 
PERMANENT

Beurre de cuisine 
�10 x

84
45

7 12.51 
1 kg

Abricots Ditzler  
�en moitiés, surg., 2 x 2.5 kg 

82
39

6 5.18 
kg

22%

Pruneaux Ditzler  
�en moitiés, surg., 2 x 2.5 kg

82
57

0 4.35 
kg

22%

Framboises Ditzler 
�surg., 2 x 2.5 kg

82
43

1 10.96 
kg

27%

p. ex.  
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Sel marin gros pur Leib & Gut

45
13

42 4.78 
2.5 kg

26%

Crème à tartiner à la moutarde  
Hugo Reitzel

69
54

2 6.53 
1.25 kg

23%

Sel fin Sel des Alpes

44
48

47 7.41 
6.5 kg

20%

Cubes de chorizo Aoste

45
89

41 11.40 
500 g

20%

Lardons Bell 
�env. 2.5 kg

41
31

0

10.92 
kg

27%

Jambon fleur Del Maître  
�tranché, 26 x env. 40 g

51
29

14.23 
kg

13%

Farine de sarrasin Zwicky

58
38

0 20.86 
5 kg

20%

Farine mi-blanche GMSA  
�vit. C, type 720

14
20

06 29.24 
25 kg

25%

Margarine universal Belfina  
�sans huile de palme

45
68

06 5.36 
1 kg

21%

Viande séchée coin Grischuna 
�1/2

50
49

1 42.79 
kg

24%

Saucisses de Vienne Del Maître 
�10 paires

84
19

9 -.90 
2 x 50 g

30%



Raisins secs blonds Nectaflor

10
45

1 6.14 
1 kg

20%

Amandes Selecta Frut  
�effilées

62
86

9 12.96 
1 kg

21%

Figues Nectaflor 
�au naturel

10
45

6 13.55 
1 kg

20%

Amandes blanches Regina  
�moulues

33
71

5

13.94 
1 kg

20%

Noisettes Nectaflor 
�entières

10
45

2 19.88 
1 kg

20%

Noisettes Selecta Frut 
�moulues

62
86

8 24.95 
1.5 kg

21%

Noix de pécan Nectaflor

75
48

5 27.88 
1 kg

20%

Pignons de pin Selecta Frut

41
16

88 41.91 
1 kg

20%

Pistaches vertes Selecta Frut  
�décortiquées

80
07

3 45.81 
1 kg

20%

Pistaches vertes Nectaflor  
�hachées

70
33

2 58.48 
750 g

23%

Cerneaux de noix Nectaflor  
�brisures

75
48

4 9.94 
750 g

26%
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20%
sur les purées 

CARAMANFRUIT

Vermicelles de chocolat Carma  
�foncés

33
68

3 11.70 
1 kg

28%

Purée fruit de la passion 

44
89

21 12.38 
1 kg

Demi-pêches Libby’s  
�au sirop, 6 x

16
12

04 2.31 
825 g

20%

Couverture dark bourbon Carma  
�50%

61
07

7 20.86 
1.5 kg

25%

Couverture milk des alpes Carma  
�35%

61
07

8 20.86 
1.5 kg

25%

Couverture white nuit blanche Carma 
�37%

69
65

6 22.42 
1.5 kg

25%

Couverture milk diama Carma  
�39%

45
88

89 25.93 
1.5 kg

21%

Couverture dark Madagascar Carma 
�64%

76
81

1 26.90 
1.5 kg

25%

Topping Carma 
�caramel ou fraise 
6 x

13
57

33 5.85 
1 kg

23%

Topping chocolat Carma 
�6 x

13
57

31 6.34 
1 kg

23%

Préparation pour mousse au chocolat 
Carma, �6 x

13
55

20 6.99 
400 g

20%

p. ex.

Demi-abricots Libby’s 
�6 x		

73
58

7 8.77 
3.06 kg

20%



Sauce dessert vanille Carma

24
52

5 4.87 
1 l

20%

Pâte à glacer foncée Carma 

73
49

5 12.38 
1.5 kg

20%

Sucre Aarberg  
�en sachets ou sticks

10
40

12.48 
1000 x 5 g

17%

Massa Ticino Tropic Carma

67
41

8 15.50 
2.5 kg

20%

Sucre poudre glace Aarberg

14
03

01 16.47 
10 kg

26%

Miel de fleurs Nectaflor 
�liquide

65
66

0 19.88 
2.8 kg

27%

Cannelle Butty 
�en bâtons

47
27

7 22.61 
500 g

20%

Gousses de vanille gourmet Elefante

79
09

7 57.51 
100 g

20%

Sirop d’érable bio Nectaflor 
�6 x

41
16

16 18.52 
1 l

22%

Pâte Nectaflor 
�amandes ou noisettes

62
69

2 11.60 
900 g

20%

Sucre cristallisé Aarberg 
�fin

14
00

04 22.42 
25 kg

20%
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20% sur les boîtes  

à pâtisserie/tourtes 

30%
sur les  

DENTELLES  
de tourte en papier

Papier cuisson norme boulangerie 
Backstar 
�60 x 40 cm

74
71

8 29.79 
300 feuilles

30%

Sachets à pain  
�perforés, 16 x 20 cm, 6 x

45
49

90 2.99 
100 sachets

30%

Boîtes à pâtisserie  
�16 x 16 cm, hauteur 5 cm

67
12

4 15.91 
50 boîtes

Poches à douille jetables Stronghold  
�40 cm

16
79

9

11.19 
100 poches

31%

Moules à pâtisserie  
�en papier, 50 x 32 mm

76
79

9 10.92 
1000 moules

20%

Sachets de boulangerie n° 1

59
94

1 10.92 
400 sachets

21%

Moules à pâtisserie Alustar 
�23 x 11 x 6 cm, 1.1 l

83
75

4 9.16 
25 moules

22%

Moules à tartelette  
�en papier, Ø 11 cm

79
77

6 5.18 
40 moules

20%

Pinceau à pâtisserie Kisag  
�40 mm, 3 x

44
20

71 1.51 
pièce

22%

Pelle à farine  
�en nylon, blanche, 29 cm

84
46

4.26 
pièce

20%

Dentelles de tourte 
�Ø 14 cm

49
74

0 2.78 
250 dentelles

p. ex. 

p. ex. 

(cartons à tourte, 16 x 16 cm, hauteur 8 cm: 
19.98/50 cartons)
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Prix Pro hors TVA; rabais déduit; sous réserve de modifications de prix et d’erreurs typographiques; dans la limite des stocks disponibles; photos non contractuelles

Emulsionneur Gourmet Professionnel 
Kisag  
�en inox, avec 3 œillets différents, 1 l

44
28

42 119.33 
pièce

27%

Capsules de rechange pour émulsionneur  
à crème Kisag

34
19

34 38.60 
50 capsules

24%

Chalumeau à flamber Dragon Kisag

45
11

55 17.39 
pièce

20%

Moule à charnière  
�émaillé, Ø 26 cm

73
61

0 11.47 
pièce

20%

Spatule flexible Victorinox  
�15 cm

44
26

88 10.92 
pièce

22%

Moule à cake Guardini 
�30 cm

28
34

9 9.99 
pièce

21%

Fouet Stronghold  
�30 cm

63
74

1 8.97 
pièce

16%

Bassine de cuisine 
�en inox, Ø 24 cm

44
15

09 8.88 
pièce

21%

Moule à muffins ou minimuffins 
�6 ou 12 pièces

57
02

6 7.96 
pièce

21%

Spatule Kisag  
�en silicone, 30 cm

37
72

6 6.85 
pièce

15%

Saupoudreur à cacao ou sucre glace

20
16

9 6.38 
pièce

23%

Couteau de pâtisserie dual grip  
Victorinox

45
86

37 26.64 
pièce

20%


