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” SCHWEIN frisch, aus der Schweiz +

Karree

mit Huft, 3 Stiicke, 4 Rippen
Durchschnittsgewicht: 11.5 kg

(1 Filet Mignon, 1 Filet, 1 Hals, 1 Huft,
Waurstfleisch und Knochen)

Halbes Schwein e
ohne Sigel und ohne Kopf
Durchschnittsgewicht: 40 kg

Schinken
mit Schwarte, ohne Huft, mit Knochen
Durchschnittsgewicht: 10 kg

Schinkenspeck
mit Schwarte, ohne Huft
Durchschnittsgewicht: 3 kg

Schinken in 3 Teilstiicken
1 Unterspalte mit Schwarte, 1 Eckstiick mit
Schwarte, 1 Nuss mit Schwarte, Haxe mit Knochen
Wurstfleisch, Schwarte und Fett, Knochen
Durchschnittsgewicht: 9 kg

Schulter
mit Schwarte,

Haxe und Knochen
Durchschnittsgewicht: 6 kg
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” SCHWEIN frisch, aus der Schweiz ﬂ
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Frischer Speck

zum Trocknen, mit Knorpel
Durchschnittsgewicht: 3.5 kg

”RlND frisch, aus der Schweiz/Osterreich

Frischer Speck
zum Trocknen, ohne Knorpel
Durchschnittsgewicht: 3.2 kg

47751

Rindsstotzen
mit Knochen, ohne Haxe
Durchschnittsgewicht: 27 kg

Unterspalte
zubereitet fiir Trockenfleisch
(enthdutet: 19.97/kg)

Durchschnittsgewicht: 4 kg

Runder Mocken
zubereitet fiir Trockenfleisch
(enthdutet, tk: 23.41/kg )
Durchschnittsgewicht: 2 kg

Schulterfilet
zubereitet zum Trocknen

Durchschnittsgewicht: 1.5 kg
Eckstiick
zubereitet fiir Trockenfleisch
Durchschnittsgewicht: 4 bis 7 kg

PFERD frisch, aus Argentinien

Unterspalte
bereit zum Salzen
Durchschnittsgewicht: 4 kg

Runder Mocken
Durchschnittsgewicht: 2.5 kg




